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enel momento, focual les levaun tiempo . ©
deterrninadoa nuestras codineras hacerfo, if
Gracias al deloy resto de México y delmundag,
es0nos distingue de la comida rdpida. :
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- Favor de no disparar suarma

AT Misma receta que los ostiones,

i 4f _# mismo calibre pero con camarones
/" [/ \CEVICHE DECHAMPINONES $240
bre una cama de arigula, con cebolla

Rk morada, poquito serrano, jitomate, aceite
‘h;i - de oliva, limén y nuestro toque fridense

'/ TACOS DE FLORDEJAMAICA $120
Con guacamole

Y& ENCHILADAS POTOSINAS $210
Son 6 piezas acompanadas

con guacamole, frijoles refritos,

cebollita picada y crema

OSTIONES 44 MAGNUM $165
\ .. dentrodel restaurante
\_ CAMRDNGWSMMMNUM $175

LTI

~ *CASCARASDEPAPA $155 (7
Con crema acida y tocino, preparadas a
mano desde 1991 por nuestras codneras

CHAMPINONES RELLENOS $232
Calientitos y con una pasta
de jamony queso

*CHAMPINONES
EMPANIZADOS 5210y (7
Servidos en un pintoresco camioncito

ESCAMOLES $520
Caviar mexicano. Del ndhuat! “azcatl”:
hormiga y “molli*: guiso. Es la hueva de la
hormiga giijera guisada en mantequilla
con aceite de oliva y un toque de chile
cascabel Delicado manjar prehlspamco

de temporada
PENOS RELLENOS $210'y &

JALA
Jalapenos rellenos de queso, capeados y
acompanados de tortillas, fmoles y salsa

UQ@WU

ALITAS DEPOLLO $210 §4%
Son deliciosas, aunque se tarda
un poco mas que lo demas,
ya que son fritas y crujientes

*TACOS EN TORTILLA DE JiICAMA (™
Son cuatro, ya sea de camarén o de
calabacita empanizada, con poro frito
y salsa de tamarindo

De camarén empanizado $210 :
De calabacita empanizada® $120 % '/

*Solicita tu empanizado vegano

FRIDAY DIEGO $355 :

Plato para compartin.cascaras -

de papa, jalapefios rellenos de queso,
. enchiladas potosinas, champifiones
empanizados, y ostiones 44 Magnum,
para probar un pocode nuestras
botanas

. CONSOME DEPOLLO $145
. Desmenuzado, con verduras y arroz.
Restauracion de cuerpoy alma

i & CALDODEESPINAZO $165
& Con came de espinazo, famoso Levantamuertos,
acompanado con tortillas, cebollita

y chiles picados, para taquear

& POZOLEROJODEFRIDA $165
Delicioso y abundante como ninguno

De tortilla, en caldillo de tomate natural, con crema,
queso, aguacate y anillos de chile pasilla doraditos

® v *riDEOSECO $145
Tal como Frida lo hadia, con todo y sus aros de aguacate

(% “SOPAAZTECA $115

Con garbanzos, edamames, quinoa, aceitunas et i}
negras, jitomatitos, pepino en cubitos, zanahoria, = "R
apioy cebolla morada en plumas.

Con cubitos de pollo o de tofu $255 ey

......

Sendilla $215 "

PALETA DE FRIDA
Combinamos los colores y sabores del mango*, betabel
jicama, ariigula, palmito, aguacate y nuez caramelizada
aderezados con una vinagreta de chiles secos y miel
Con cubitos de polloo de tofu $175 (7
Sendilla 5135

* Mango 56l0 en temporada

ENSALADA DEFRUOLNEGRO $125
Con rabanos, queso panela o tofu’ ‘
cilantro y nuestra vinagreta hecha en casa

Estos platifios pueden ser veganizables.

El empanizado lo hacemaos sin huevo picante
via cremaadenuezde.-'a India hecha v Vegetariano
(sin carne)

Poco

M
%klﬂte pi::nte
(?‘ Vegano

en casa. 5i lo deseas, hdznoslo saber.

{ﬁ:ﬁ Tardado
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{PECHU GAS Mﬂeﬂenasl . A

(‘L@m Laclasicay famosa, rellena de queso con
/ champinones, empanizada y bariada en nuestra
cremosa y dulce salsa Ventilla

fﬁ @' 2 GV Rellenade queso con tocino, e cramzada y banada

E

]

,; en salsa Zorro, que es un antojo de queso con chipotle
' : @me Rellena de queso con huitlacoche,

l : \ e empanizada y banada en salsa de crema /ﬁ‘amf' S

con chile de arbol

2

<l o - Rellena de queso con camarones, empanizada 3
' podi g y banada en salsa de crema con tamarindo /&, _, bft e
“'ch rliehas v / (2 4 v}:&“&* '

dpﬂ u u’lt e

+ gatos platillos los puedes acompanar con: puré de pap
ensalada verde, arroz o papas ala francesa, it EHEES’

PORTUGUES* Bafiado en crema de anchoas '
& ZORRO* Con salsa Zorro, que esun antojo |
de quesoy chile chipotle
AL LIMON* Banado en una salsa cremosa y citrica
A LAPIMIENTA* Banado en una infusion
de pimientas con notas de vino tinto y crema
AL OLIVO Con aceite de olivo, ajo y mantequilla, y ensalada de aguacate

& PUNTAS DE FILETE A LA MEXICANA $390
Picositas y deliciosas, con tortillas para hacer tus propios tacos

Clre's29

&J CECINA CON ENCHILADAS HUASTECAS $355
Picositas y rellenas de queso, acompanadas
con frijoles negros refritos

COMAL DE CARNES PARA DOS PERSONAS $755

' —

NS

Fajitas de cecina, filete, arrachera y pechuga de pollo; cebollitas cambray asadas,
serranos toreados, chorizo encebollado, queso fundido y tortillas hechas a mano;
todo sobre una plancha caliente

INVIERNO NDRTEﬂA
: Cublerta con frijoles refritos, Acompariada con guacamole, frijoles
queso asadero gratinado y salsaverde refritos y una enchiladita de pollo salseada
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CAMARONES W‘*‘
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*ZORRO &~  *COCOMANGO *TIBURON&  *TAMARINDO

En nuestrafamosa = Cubiertos concoco  Son cinco jalapenos  Empanizados, sobre

salsa Zorro, que es  crujiente sobre capeados rellenos un espejo de salsa
un antojo de queso una salsa de mango de queso y camaron,  de tamarindo
con chipotle iPicosisimos! con chile piquin
AGUACHILE CHANOK TACOS DE CAMARON
El de Cancin México. De camarén, servido AL CHIPOTLE $188&"
en una salsa limonosa y picante, con pepino, Son cuatro tacos en tortilla de maiz, con
jitomate y rebanadas de chile habanero jAguas! camarones, tocino, chipotle, frijoles refritos,

Chico $177 Grande $220 y adornados con cebolla morada y aguacate

-‘Juerrdd- fridense: Nm.-s:ms plan!k;s -~ . H " . |
14 pr‘epﬂmncon los mejores mgred-emes. : - En Bl M de Frids mudiu 7 R delos =
5i deseas agregar una ::unﬂd:;:;:g = i Mentos, pem come m delrnﬂ - umﬂ
dsta rendrd un costoque ser i T %, sabes, los productos audos
Wi en la cuenta final T = on delicad Wh“”"mﬂm“m

DECARNITAS DEPUERCO $195 # PEChugﬂ ue pOHO
con aguacate, jitomate, i cecina AN
cebollay salsa de chorizo Hiy "smcromzada ST

MARTINA  $165 . de jamon con queso
de camaron al mojo de ajo _,nr‘r‘ucner‘u st Edd
TENOCH $188 <5 e, S
de arrachera con chile Ventilla -Zudce- " empanizado - .
@ " odlaplancha.

CHANOK $165 . vucompanmo'con
De pechuga de pollo a la parrilla £33 A R e L R b

RICHARD $128
De jamén, queso, tocino y aguacate

.......

3 Ensulado cle peplno
. puré de papa

Arroz
opapas i
ala prancesa :

ACECINADA $165
De cecina, jObvio! y con queso fundido




TAMALES DE CHILE VENTILLA $188

Son tres piezas. Acompanados
con frijoles y nuestra famosa
Salsa Ventilla, cremosa y dulce

COCHINITA PATACONA $255

| Son tres tostadas de platano macho con nuestra
version de la cochinita Pibil sobre frijoles negros

% MOLEDESORANDREA $230&"

El clasico mole rojo hecho en casa.

Una delicia servida sobre pechuga de pollo

ALBONDIGAS CHULAS DETOFU $2555~ /'
; En salsa de chipotle (también las puedes :

pedir en salsa verde, roja o tamarindo)

;
L Buenas, pero buenisimas

COCHINITO VERDE $377 &~

cuya invencion se disputan las mas
prestigiadas familias potosinas

ya no estd en nuestro mend y tenemos

los ingredientes, con gusto te lo preparamos.

" J - -I r : -. = “
-- 5i extranas algin platillo %
‘F“'-' . = \_

-"‘u'_

ALBONDIGAS ENCHIPOTLADAS szss.é

Tmcntos de puerco en salsa verde con verdolagas,
. acompanado con arroz y frijoles negros

CHILES VENTILLA $298'% &7~
Misteriosa receta cremosa, picante y dulce,

ZACAHUIL $275 <7
Es un tamal tradicional huasteco,
de maiz quebrado y enchilado,
conpiernadecerdo
y envuelto en hoja de platano.
. Acumpanado con frijoles negros

CREPAS DEHUITLACOCHE $220%y \‘\‘;

En salsa pantera, de crema con tomate. No pica

SINCRONIZADAS DEFILETE $298 .5 | TQ
En tortilla de harina de trigo con queso
asadero fundido, filete de res y banadas
en salsa de jitomate con chile jalapeno
picado y crema natural

ENCHILADAS MANEN $220
Son cuatro piezas, en tortillas de maiz, ;
rellenas de tofu con champinones al ajillo, ll‘\'
banadas en salsa verde, con queso vegano Z)

TOSTADAS CHABE $145
Son cuatro piezas, con flor de jamaica en
adobo, aniigula y cremoso de aguacate

ENCHILADASTAPATIAS $175 &7
Son cinco piezas, rellenas de pechuga
de pollo, banadas en salsa de chile ancho

'EMPANADAS DE CHICHARRON &

QUESO 'y OPAPA / $155
En crujiente masa de maiz, tres deliciosos

rellenos para satisfacer tu antojo

ASADODEBODA* 7~ $155

Es un plato cuyo origen se disputan varios
estados, entre ellos SLP, aunque apartando
la rivalidad, este deﬂdomphﬂlh tradicional
es orgullo de todos los mexicanos.

La leyenda cuenta que cuando Pancho Villa ’ HEE
lkgdcmsushuﬂfd de Morelos, 3‘: £t
en Zacatecas, pidio que se le cocinara 1%
carne de cerdo con chile, que erasu platilio . © .
especial para celebrar.

Esta es la version fridense
de la tracional receta.



